TRIBUNAL REGIONAL ELEITORAL DE GOIAS
PRAGA CIVICA, 300 - Bairro CENTRO - CEP 74003-010 - @cidade_unidade@® - - www.tre-go.jus.br

TERMO DE REFERENCIA
1. DO OBJETO

1.1 Contratacao de empresa especializada para prestagao de servicos debuffet, por demanda, nos termos da tabela abaixo, com
elaboracao e fornecimento de produtos alimenticios, além de bebidas, material e servicos de apoio, para suporte aos eventos institucionais
do TRE-GO, conforme condigdes, descrigdes, especificagdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento e no detalhamento constante do
Anexo A.

CATSER - 12807

YV AXiMA ~ QUANTIDADE .\
GRUPOITEM DESCRICAO  porymapa ':"E';'mglzgg PRECIFICACAO
(anual)
1 COQUETEL 420 50 Pessoa
pnico 2 COFFEE- 2920 30 Pessoa
BREAK

O parametro de quantidade devera considerar, no minimol0 salgados
ou 500 g de alimento, por pessoa, €, ho minimo 500 ml de bebida,
igualmente, por pessoa.

1.1.1 N&o serdo aceitas propostas em quantitativo inferior ao médximo previsto na tabla do item 1.1

1.2 O objeto desta contratacdo é comum, uma vez que sua descricdao e detalhamento ndo guardem a complexidade, ou, mesmo,
dificuldade de identificacdo, pois é possivel estabelecer, por intermédio de especificacdes utilizadas no mercado, padrdes de qualidade e
desempenho peculiares ao objeto, possibilitando a decisdo entre os servicos ofertados pelos participantes pelos padrées pré estabelecidos
e conhecidos do mercado.

1.3 1.2 O objeto desta contratacdao é comum, uma vez que sua descricao e detalhamento nao guardem a complexidade, ou,
mesmo, dificuldade de identificacao, pois é possivel estabelecer, por intermédio de especificacoes utilizadas no mercado,
padroes de qualidade e desempenho peculiares ao objeto, possibilitando a decisao entre os servicos ofertados pelos
participantes pelos padroes pré estabelecidos e conhecidos do mercado.

2. DA VIGENCIA DA CONTRATACAO

2.1 O contrato tera vigéncia inicial de 1 (um) ano, podendo ser prorrogado por periodos sucessivos, até o limite de 10 (dez) anos, conforme
os artigos 106 e 107 da Lei n? 14.133/2021, desde que comprovado que as condicdes e 0S precos permanecem vantajosos para a
Administracdo, com renovagao dos quantitativos anuais estimados, sem cumulagdao com eventual saldo remanescente.

2.1.1 Ao pugnarmos pela continuagdo da contratacdo, é de se considerar a ocorréncia permanente dos eventos institucionais promovidos
pelo TRE-GO, uma vez que muitos deles, a exemplo das posses, sessdes solenes de transicdo de cargos, e diplomacdo dos eleitos,
decorrem de normas regimentais instituidas, de modo que se conclui pela natureza continuada do servico em questao.

Justifica-se, ainda, a classificacao dos servicos como atividade continua em razao de sua recorréncia, na medida em que sao realizados por
esta Corte, periodicamente, eventos como reuniées, seminarios, treinamentos, recepcdes ou outros eventos institucionais, havendo uma
necessidade constante de refeicdes e lanche, fazendo com que o servico de buffet seja uma necessidade constante.

O servico de buffet é utilizado de forma a apoiar essas atividades institucionais, que sdo permanentes, de modo que sua contratacdo é
continua.

Destaque-se que a contratacao de servicos de buffet de forma continua, in casu, permite maior eficiéncia administrativa e econémica.
Contratar o servico de forma continua, em vez de contratar para cada evento individualmente, permite um melhor planejamento, a
otimizacdo de recursos e, muitas vezes, a reducdo de custos operacionais, na medida em que reduz a quantidade de processos
administrativos que sdo gerados, diminuindo a carga nas unidades, nao apenas na SECOM, mas em outras, como a ADAAC e ASAQ.

Portanto, a classificacdo de servicos de buffet como atividade continua, in casu, estd amparada nao apenas pela regularidade e
periodicidade da demanda, mas também, pela eficiéncia operacional que a administragao ira alcancar.

3. DA FUNDAMENTAGAO DA CONTRATACAO E DE SEUS QUANTITATIVOS

3.1 A fundamentacdo da contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada no Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste
Termo de Referéncia.

3.2 O objeto da contratacdo estd previsto no Plano de Contratacdes Anual, exercicio 2025 (PCA 2025), item 7.
4. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

4.1. Consiste na contratacdao de empresa especializada para fornecimento, por demanda, de servicos de buffet para os
eventos institucionais do Tribunal Regional Eleitoral de Goias.

4.2 Critérios de sustentabilidade.

4.2.1 O descarte do lixo produzido sera promovido pela contratada, devendo ser observada as boas praticas quanto a



separacao do material e residuos produzidos, e quando possivel a reutilizacao, destinar a reciclagem.
5. REQUISITOS DA CONTRATACAO
5.1 E vedada subcontratacdo para a execucdo do objeto contratado.

5.2 Nao haverd exigéncia da garantia da contratacdo dos arts. 96 e seguintes da Lei n? 14.133, de 2021, tendo em vista tratar-se de
servigos executados por demanda, com pagamento posterior a execugao.

5.3 A empresa contratada deve possuir infraestrutura e pessoal técnico especializado compativeis com o objetivo da contratacéo e os
beneficios pretendidos em termos de sua eficacia, eficiéncia, economicidade e efetividade;

5.4 Nao poderdo participar do certame as empresas que estejam reunidas em consércio, e que sejam controladoras, coligadas ou
subsididrias entre si, qualquer que seja sua forma de constituicdo. Tal vedacdo deve-se pelo fato de que o objeto ndo apresenta alta
complexidade técnica que impossibilite a participacdo de empresas de forma individual, nem tampouco de grande vulto, ndo sendo
necessdria a juncdo de empresas para sua perfeita execucao, ampliando sobremodo a competitividade do certame.

5.5 Nao poderao participar desta licitacdo as Cooperativas de Trabalho considerando que no objeto ora licitado nao ha possibilidade de ser
executado com autonomia pelos cooperados, de modo a ndo demandar relagdo de subordinagao entre a cooperativa e os cooperados, nem
entre a Administragao e os cooperados.

6. MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

6.1. Os servigos serao prestados por demanda, mediante requisicao emitida pelo Contratante, na qual estardo especificados o local e o
horario de cada evento, bem como os tipos de cardapio e as quantidades que deverao ser fornecidas.

6.1.1 A CONTRATADA é responsavel pela conservagao, refrigeracdo e preparacdo dos alimentos, bem como pela refrigeracao das bebidas.
6.1.2 O Contratante poderd solicitar prova dos alimentos a serem entregues.

6.1.3 As requisicoes serao emitidas pela Secretaria de Comunicacdo Social e Cerimonial - SECOM, com a antecedéncia minima de 2 (dois)
dias da data de realizacao do evento.

6.1.3.1 Eventualmente, os servigcos poderao ser solicitados com prazo menor que o estipulado acima, caso em que serdo negociadas entre o
Contratante e Fornecedor(a) as condigdes dessa prestacdo de servigos.

6.1.4 O Contratante podera cancelar a requisicbes nao lhe cabendo qualquer 6nus, mediante comunicagcao a Contratada com antecedéncia
minima de 24 horas da data prevista para a realizacdo do evento.

6.2 Toda a infraestrutura necessaria a execucdo do servico devera estar em conformidade com a solicitacdo do Contratante, com
antecedéncia minima de 02 (duas) horas do inicio do evento.

6.2.1 Além das mesas destinadas para servir as bebidas e alimentos, a CONTRATADA devera fornecer algumas mesas para serem dispostas
pelo espago em que os coffee breaks ou os coqueteis forem servidos, para que as pessoas possam colocar seus pratos e copos. A
quantidade de mesas devera ser proporcional a quantidade de pessoas bem como ao tamanho do espaco no qual serd servido.

6.3 Quando o evento for realizado por mais de um dia consecutivo, o cardapio ndo podera ser repedido, tampouco, poderao ser utilizar
alimentos do dia anterior.

6.4 Na hipdtese de evento realizado em um Unico dia, o carddpio deverd variar nos periodos da manha, tarde e noite.

6.5 Os servicos serao prestados na cidade de Goiania/GO, preferencialmente na sede do TRE/GO, localizado na Praca Civica n® 300, Centro,
durante o horédrio comercial, das 8h as 18h.

6.5.1 Eventualmente poderd ocorrer a necessidade de realizacdo de evento em local e horérios diferentes, situacdo que serd informada a
Contratada por ocasido das requisi¢coes, podendo ocorrer em outro municipio cuja distancia nao ultrapasse a 300 quilémetros da Capital.

6.6 Os eventos terdo duracdo de até 3 (trés) horas.
6.6.1 Eventualmente esse horario podera ser estendido, desde que acordado com a contratada.
Do recebimento

6.7 O recebimento provisério ocorrerd no ato de realizacdo dos eventos, mediante conferéncia da espécie e quantidade de produtos e
materiais, que poderdo ser rejeitados total ou parcialmente, devendo ser realizada, se for possivel, a regularizacdo das ocorréncias, sob a
pena de caracterizagdo de inexecugdo contratual.

6.8 O recebimento definitivo dos servigos prestados ocorrerd em até 5 (cinco) dias Uteis do recebimento provisério, mediante emissao, pelo
fiscal da contratagcao, de termo circunstanciado, elaborado com base nos resultados do Instrumento de Medicdo de Resultados, que
comunicard a Contratada para que emita documento fiscal com o valor exato dimensionado pela fiscalizagdo com base naquele
instrumento de medigao.

6.7 O recebimento nao excluird a responsabilidade da Contratada pela qualidade dos alimentos fornecidos.
7. DO INSTRUMENTO DE MEDICAO DE RESULTADOS - IMR

7.1 A cada evento o CONTRATANTE avaliard a qualidade e eficiéncia dos servicos prestados, com base no Instrumento de Medicao de
Resultados (IMR), constante no Anexo B do presente Termo de Referéncia.

7.1.1 Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da prestacdo do servico em relagao a qualidade exigida, bem como
quando esta ultrapassar os niveis minimos tolerdveis previstos nos indicadores, além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as
sancdes a Contratada de acordo com as regras previstas no ato convocatoério.

8. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

8.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avencadas e as normas da Lei n? 14.133/2021, e
cada parte responderé pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

Da fiscalizacao

8.2 A execucdao do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos.



8.2.1 O fiscal do contrato anotard em registro préprio todas as ocorréncias relacionadas a execugcado do contrato, determinando o que for
necessario para a regularizagcao das faltas ou dos defeitos observados.

8.2.2 O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo hdbil para a adocdo das medidas convenientes, a situacdao que demandar
decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia.

8.3 As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade,
admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletrénica para esse fim.

8.4 O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

8.5 A omissado, total ou parcial, da fiscalizagdo ndo eximira o fornecedor da integral responsabilidade pelos encargos ou servigos que sdo de
sua competéncia.

Da liquidacao da despesa

8.6 Apresentada pela Contratada nota fiscal, ou instrumento de cobranga equivalente, correrd o prazo de 3 (trés) dias Uteis para fins de
liguidacado da despesa, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, justificadamente, quando houver necessidade de diligéncias.

8.6.1 O prazo para a saneamento, pela Contratada, de problemas na nota fiscal ou instrumento de cobranga equivalente, verificadas pelo
Contratante durante a analise prévia a liquidacao de despesa, ndo serd computado para os fins de contagem do prazo para a liquidacdo da
despesa, que ficard suspenso.

8.6.2 A nota fiscal, ou documento de cobranga equivalente, deverd ser encaminhada, apés a realizacdo do evento, ao fiscal de contrato, por
e-mail (endereco: secom-lista@tre-go.jus.br), com aviso e confirmacdo de recebimento.

8.7 Para fins de liquidacdo, a nota fiscal apresentada, ou documento de cobranga equivalente, devera conter os seguintes elementos:
a) o prazo de validade;

b) a data da emissao;

c) os dados do contrato e do érgdo contratante;

d) o periodo respectivo das entregas;

e) o valor a pagar; e

f) eventual destaque do valor de retencdes tributdrias cabiveis.

Do pagamento

8.8 O pagamento serd efetuado no prazo maximo de até 10 (dez) dias Uteis, contados da finalizacdo da liquidagdo da despesa, conforme
secao anterior.

8.8.1 Na hipdtese de caso fortuito ou forca maior que impeca a liquidacdo ou o pagamento da despesa, o prazo para o pagamento sera
suspenso até a sua regularizacdo, devendo ser mantida a posicdo da ordem cronolégica que a despesa originalmente estava inscrita.

8.8.2 A Contratada deverd possuir regularidade fiscal, que poderd ser constatada por meio de consultaon-/ine ao SICAF ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos

8.8.3 A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para:
a) verificar a manutencdo das condicdes de habilitacdo exigidas no edital;

b) identificar possivel razao que impeca a participacdo em licitacdo e/ou a proibicdo de contrata, bem como, ocorréncias impeditivas
indiretas.

8.8.4 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade fiscal da Contratada, sera providenciada sua notificacdo, por escrito, para
que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado
uma vez, por igual periodo, a critério do contratante.

8.8.4.1 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante deverad comunicar aos 6érgaos responsaveis
pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da Contratada, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado,
para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus créditos.

8.8.4.2 Persistindo a irregularidade, o Contratante deverd adotar as medidas necessdrias a rescisdo contratual nos autos do processo
administrativo correspondente, assegurada a Contratada a ampla defesa.

8.8.4.3 Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida pela rescisao do contrato,
caso a Contratada nao regularize sua situagao.

8.9 Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a contratada nao tenha concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor
devido deverd ser acrescido de atualizagdo financeira, e sua aplicagdo se fard desde a data de seu vencimento até a data do efetivo
pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante a
aplicagao das seguintes féormulas:

EM =1 x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratérios;

N = Ndmero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensacé&o financeira = 0,00016438, assim apurado:

| == (6/100) /= %:00016438

(TX) 365
TX = Percentual da Taxa

Anual = 6%



8.10 O pagamento sera realizado através de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente, indicados pelo contratado.
8.11 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento

8.12 Quando do pagamento, seré efetuada a retencdo tributéria prevista na legislacdo aplicavel.

8.12.1 O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos dalLei Complementar n® 123/2006, ndo sofrerd a retencao

tributaria quanto aos impostos e contribuicées abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a apresentagao
de comprovacdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributdrio favorecido previsto na referida Lei Complementar.

9 DA FORMA DE SELECAO DO FORNECEDOR

9.1. O fornecedor serd selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade pregdo, sob a forma
ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento menor preco por grupo de itens e a adjudicacao do objeto se dara em valor global, para
que o resultado da prestacdo de servigos seja satisfatéorio é necessario que as partes estejam integradas e a cargo de uma mesma
contratada.

9.1.1 Para a contratacao, deve-se observar que a execucao se dara por demanda, de acordo com cada evento, considerando
a expectativa de consumo anual, cujos quantitativos serao renovados em cada prorrogacao de vigéncia contratual.

9.1.2 Ndo se verificam ébices a eventual aplicacao do tratamento diferenciado as ME/EPPs que venham a participar certame destinado a
realizacao da contratacdo da solucao adotada neste instrumento.

10. DOS CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
10.1 Devera ser apresentado pelo licitante vencedor, alvara de funcionamento emitido pelo 6rgao de Vigilancia Sanitéria de sua sede.
10.2 Para fins de qualificagado técnica, o licitante vencedor deverd comprovar:

10.2.1 Que possui em seus quadros, nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas ou, nao havendo, que
se comprometa a contratar para a execucao contratual, de modo a demonstrar o cumprimento do requisito quando da
celebracao do contrato;

10.2.2 Que possui registro no Conselho Regional de Nutricionistas;

10.2.3 Que prestou, de maneira satisfatéria, servicos compativeis em caracteristicas com o objeto deste instrumento, por meio da
apresentacdo de certiddes ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado.

10.2.3.1 Entende-se por compativeis a prestacao de servicos de buffet mediante fornecimento de coquetel e/ou coffee break
em qualquer época ou lugar com um quantitativo de 40% (quarenta por cento) do quantitativo total de cada item do grupo.

10.2.3.2 As certiddes ou atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

10.2.3.3 O fornecedor disponibilizard todas as informacdes necessarias a comprovacdo da legitimidade dos atestados ou certiddes,

apresentando, quando solicitado pela Administragdo, dentre outros documentos, cépia do contrato que deu suporte a contratacgao,
endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

10.3 Para fins de qualificagdo econémico-financeira devera ser apresentada certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede
do fornecedor.

10.4 Para fins de habilitacao juridica, fiscal, social e trabalhista - observar as prescricdes do Edital da licitacdo.

11. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

11.1 Providenciar todos os recursos e insumos necessarios ao perfeito cumprimento do objeto contratado, devendo estar incluidas no preco
proposto todas as despesas com materiais, alimentagdo, equipamento, insumos, mao-de-obra, fretes, embalagens, seguros, impostos,
taxas, tarifas, encargos sociais e trabalhistas e demais despesas necessarias a perfeita execugao dos servicos.

11.2 Utilizar insumos de primeira qualidade no preparo da alimentagcao, que deverd apresentar sabor e aroma agradaveis e aspecto
sauddavel (vedado o aproveitamento de sobras de outros preparos ou de eventos ocorrido no mesmo dia e em dias anteriores), bem como
observar o ponto de cozimento dos alimentos a fim de evitar, conforme o caso, alimentos aquém ou além do ponto de cozimento (cru,
cozido demais, queimado, etc.).

11.3 Substituir imediatamente qualquer alimento e/ou equipamento que ndo atendam ao disposto neste Termo de Referéncia sem direito a
ressarcimento e sem 6nus para a CONTRATANTE

11.4 Responsabilizar pelas seguintes atividades:
a) Arrumacao adequada do ambiente;

b) Disponibilizacdo de servico de garcom, gerente debuffet, para servir os participantes durante os coffee breaks e coqueteis e
acompanhar o fornecimento, devidamente uniformizados e identificados através de crachds, que deverdao acompanhar os servicos até o
final da realizacdo do evento;

c) Disponibilizacdo, proporcional ao nimero de participantes, de bandejas de inox, travessas, jarras térmicas, lougas, copos de vidro ou
acrilico descartavel, toalha de tecido, talheres de metal e guardanapos de papel de primeira qualidade, aclcar, adocante, gelo de agua
filtrada ou mineral e demais insumos necessérios a perfeita execucdo dos servigos;

d) Verificagdo, acompanhamento e preparacao dos recursos necessarios para servir café e dgua;

e) Servir o buffet nos horarios estabelecidos pelo Contratante e de acordo com o que foi solicitado, inclusive ao que se refere ao cardapio,
dimensionando a quantidade de alimentacdo compativel com o nimero de participantes, considerando o periodo de realizacdo e o
tempo/intervalo disponivel para alimentacao, e ainda efetuar as reposicdes que se fizerem necessarias para o bom atendimento;

f) Cumprimento das normas de Vigilancia Sanitdria, principalmente no quesito higiene, acondicionamento e transporte do servigo licitado,
que referentemente aos alimentos devera ocorrer em carro fechado;

g) Orientacao, coordenacao e acompanhamento do contingente alocado, resolvendo quaisquer imprevistos, inclusive quento a correcao de
situacdes adversas, para o perfeito desenvolvimento das atividades, devendo o representante da empresa estar munido de telefone celular;


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/Leis/LCP/Lcp123.htm

h) Atendimento, com presteza, as solicitacées dos participantes no que diz respeito aos servicos de buffet;

i) Recolhimento de material ap6s o evento.

i.1) Quando o término do evento ocorrer até as 16:00 horas, o material devera ser recolhido no mesmo dia, assim que o evento terminar.
i.2) Quando o término do evento se estender além das 16:00 horas, o material podera ser recolhido no do dia seguinte.

11.5 Nos casos de disponibilizacdo de equipamentos e/ou outros materiais pelo Contratante, responsabilizar-se pela integridade dos
equipamentos e/ou materiais que estiverem sob os seus cuidados, ressarcindo o Contratante de quaisquer despesas decorrentes de sua ma
utilizacdo

11.6 Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas, os produtos que forem rejeitados;

11.7 Responsabilizar-se pelos danos causados diretamente a Administracdo ou a terceiros em razao da execugdo do contrato, e nao
excluird nem reduzird essa responsabilidade a fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo contratante;

11.8 Responsabilizar-se pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execugao do contrato.

11.8.1. A inadimpléncia do Contratado em relacdo aos encargos fiscais e comerciais nao transferird a Administracdo a responsabilidade
pelo seu pagamento;

11.9 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo Contratante;
11.10 Nao transferir a terceiros o objeto contratado;

11.11 Manter sigilo, sob pena de responsabilidade civil, penal e administrativa, sobre todo e qualquer assunto de interesse do Contratante
ou de terceiros que obtiver conhecimento em razao da execugao do objeto deste contrato;

11.12 Manter quadro de pessoal suficiente para cumprimento do objeto contratado, sem interrupgéo, seja por motivo de férias, descanso
semanal, licencas, greves, faltas ao servico e demissoes, sob pena de aplicacdo das sangbes cabiveis;

11.13 Respeitar os prazos previstos neste instrumento;
11.14 Manter atualizado nimero de telefone e o endereco do correio eletrénico;

11.15 Manter durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e
qualificagao exigidas.

11.16 Enviar a Assessoria de Comunicagdo Social no prazo de até 24 (vinte e quatro) horas antes do inicio dos servigos, relagdo contendo
nome, nimero de RG e de CPF, e filiacdo dos profissionais que trabalharao no evento a servico da contratada.

12. DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE
12.1 Proporcionar a Contratada todas as condicées necessarias ao pleno cumprimento das obrigacdes decorrentes deste Contrato.;

12.2 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalages, apresentem condi¢des adequadas ao cumprimento,
pela contratada, das normas de seguranca e saude no trabalho, quando o servico for executado em suas dependéncias, ou em local por ela
designado.

12.3 Permitir o acesso dos empregados da empresa aos locais dos eventos para execugao dos servigos referentes ao objeto do contrato,
quando se fizer necessario, desde que estejam identificados com o cracha da empresa;

12.4 Empenhar os recursos necessarios, garantido o pagamento das Notas Fiscais/Faturas em dia;

12.5 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des, falhas ou irregularidades constatadas no curso da
execugao dos servigos, fixando prazo para a sua corregao, certificando-se que as solugdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

12.6 Fiscalizar a execucdo contratual, comunicando a Contratada quaisquer fatos que necessitem de sua imediata intervengao;
12.7 Controlar e acompanhar toda a execugao deste contrato;

12.8 Designar fiscal para acompanhamento do contrato.

13. DAS SANGOES A CONTRATADA
13.1 Poderdo ser aplicadas a Contratada as seguintes sancoes:

13.1.1 Adverténcia, nos casos de inexecucdo parcial do contrato que correspondam a pequenas irregularidades verificadas na execucao
contratual que nao justifiguem a imposigao de penalidades mais graves;

13.1.2 Impedimento de licitar e contratar no ambito da Administracao Publica direta e indireta da Unido, pelo prazo maximo de 3 (trés)
anos, nos casos de inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento dos servigos publicos ou ao
interesse coletivo; inexecucao total do contrato; retardamento da execucdo ou da entrega do objeto contratado sem motivo justificado;

13.1.3 Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta de todos os entes
federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e méximo de 6 (seis) anos, nos casos de declaragao falsa durante a execugao do contrato;
comportamento inidéneo ou cometimento de fraude de qualquer natureza, pratica de ato lesivo previsto no art. 52 da Lei 10.846/2013, bem
como, nos casos especificados no item 13.1.2 que justifiguem a imposicao de penalidade mais grave que a sangao de impedimento de
licitar e contratar no ambito da Administracdo Publica direta e indireta da Unido.

13.2 A CONTRATADA estara sujeita ainda as seguintes multas:

13.2.1 0,5% (zero virgula cinco por cento), limitada a 5% (cinco por cento), sobre o valor total do contrato, nos casos especificados no item
13.1.1;

13.2.2 0,5% (zero virgula cinco por cento), por dia, limitada a 10% (dez por cento), sobre o valor total do contrato pelo retardamento da
entrega do objeto contratado sem motivo justificado;

13.2.3 10% (dez por cento), limitada a 30% (trinta por cento), sobre o valor o valor total do contrato no caso de inexecugdo total do Ajuste



ou no caso de inexecugao parcial que cause grave dano a Administracao, ao funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;
13.3.4. 15% (quinze por cento), limitada a 30% (trinta por cento), sobre o valor total do contrato, nos casos especificados no item 13.1.3.
13.3 As multa devidas poderéo ser descontadas dos pagamentos devidos a Contratada ou, quando for o caso, cobradas judicialmente.

13.4 Em qualquer hipétese de aplicacdo de sancbes, serd assegurado ao Contratado o contraditério e a ampla defesa e observado o devido
processo legal.

14. DOS PRECOS REFERENCIAIS E DO VALOR ESTIMATIVO DA CONTRATACI:\O

14.1 O valor estimativo é R$ 174.600,00 considerando o Mapa Comparativo de Precos ID 1066115.

14.1.1 A memoéria de célculo do valor estimativo, serd registrada em Mapa Comparativo de Precos nestes autos.

14.1.2 Para fins de definicao do valor estimativo foram realizadas pesquisas de precos de licitacdes promovidas por outros érgaos da
Administragao Publica, no periodo de junho/2022 a junho/2022, mediante consulta ao site

http://comprasnet.gov.br/Consultalicitacoes/ConsLicitacao _RelacaoTexto.asp?
txtTermo=Dbuffet&chkTipoBusca=1,2,3&dt publ ini=01/07/2022&dt publ fim=01/06/2023&chkModalidade=5&optTpPesqgMat=M&optTpPesqs
, conforme relatério anexado aos autos do processo SEI 23.0.000003082-1

15. DA ADEQUAGCAO ORCAMENTARIA

15.1 As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no Orcamento Geral da Unido.

Goiania, datado e assinado eletronicamente.
ANEXO A (do Termo de Referéncia)
ESPECIFICACOES E QUANTIDADES

. . Unidade
ITEM DISCRIMINACAO/ESPECIFICACAO para
cotacao

ENTRADAS:

FRIOS (escolher trés dentre as opgdes abaixo de patés
para as tdbuas ou mesas de frios)

e Paté de alcaparras;

¢ Paté de azeitonas;

e Paté de atum com tomate;

» Paté de ricota com tomate seco;

e Paté de frango aos quatro queijos;

e Paté de atum com iogurte;

e Paté de grdo de bico;

e Paté de espinafre com catupiry;

e Paté de palmito;

« Paté de chester defumado;

e Paté de queijo frescal com ervas;

e Paté de requeijao com manjericdo.
Opcdo 01: Tabua de frios em cada mesa,
contendo: salaminho, copa, blanquete de peru, queijo

provolone, azeitonas, patés (escolhidos dentre os
acima listados) e azeite extra virgem;

Opcdo 02: Mesas de frios, contendo: tédbuas de frios
(salaminho, copa, lombo defumado, chester defumado,
blanquete de peru, queijo frescal, queijo mussarela,
queijo prato, queijo provolone, azeitonas e tomate
seco), carpaccio de lagarto, frutas diversas, paes
diversos, patés (escolhidos dentre os acima listados),
canapés, antepasto de berinjela, quibe cru, pao sirio,
amendoim torrado e azeite extra virgem.

QUENTES (escolher 12 tipos dentre as seguintes opcdes


http://comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/ConsLicitacao_RelacaoTexto.asp?txtTermo=buffet&chkTipoBusca=1,2,3&dt_publ_ini=01/07/2022&dt_publ_fim=01/06/2023&chkModalidade=5&optTpPesqMat=M&optTpPesqServ=S&chkTodos=&txtlstUf=&txtlstMunicipio=&txtlstUasg=&txtlstGrpMaterial=&txtlstClasMaterial=&txtlstMaterial=&txtlstGrpServico=&txtlstServico=&numpag=1
http://comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/ConsLicitacao_RelacaoTexto.asp?txtTermo=buffet&chkTipoBusca=1,2,3&dt_publ_ini=01/07/2022&dt_publ_fim=01/06/2023&chkModalidade=5&optTpPesqMat=M&optTpPesqServ=S&chkTodos=&txtlstUf=&txtlstMunicipio=&txtlstUasg=&txtlstGrpMaterial=&txtlstClasMaterial=&txtlstMaterial=&txtlstGrpServico=&txtlstServico=&numpag=1

para o servigo de mesa)
¢ Bolinho de bacalhau;
e Valauvent de palmito;
e Canudinho de frango aos quatro queijos;
e Charutinho de cheddar;
¢ Charutinho de camarao;
e Gourjon de peixe;

COQUETEL

e Croquete de carne;
e Bolinhos de carne surpresa;
e Bolinhos de grao de bico;
e Quiche de queijo;
e Quiche de frango;
e Quiche de queijo e presunto;
e Coxinha de frango;
e Coxinha de carne seca;
¢ Risole de carne;
« Risole de queijo e presunto;
¢ Quibe frito recheado com mussarela;

e Quibe assado recheado com mussarela ou
catupiry;

e Empadinha de frango;

e Empadinha de queijo;

e Empadinha de camarao;

e Empadinha de carne seca;

e Maravilha de queijo;

e Mini medalhdo de frango;

e Esfirra aberta de carne

» Esfirra aberta de frango;

o Esfirra aberta de queijo.
BEBIDAS:

e 03 tipos de refrigerantes;

e 02 tipos de refrigerantes (diet/light);

o Agua mineral com e sem gas;

e Coquetel de frutas sem élcool;

e 03 tipos de sucos naturais.
FRUTAS:

e Frutas diversas ou saladas de frutas.

Custo por
pessoa
(minimo
de 50
pessoas
por
evento)

Deverd estar incluida a decoracdao (como mesa, forros

de mesa, trelicas, aparadores) lougas em porcelana

branca e talheres em aco inox, guardanapos, copos de

vidro, bandejas), gargons e pessoal de apoio.

ITEM DISCRIMINACAO/ESPECIFICACAO

10 tipos de salgados e assados a serem escolhidos

Unidade
para
cotacao



COFFEE
BREAK

dentre as seguintes opgdes:

¢ Bolinho de bacalhau;

* Folhado de palmito;

¢ Canudinho de frango aos quatro queijos;
¢ Charutinho ao cheddar;

¢ Charutinho de camarao;

¢ Croquete de carne;

¢ Bolinho de grdo de bico;

¢ Quiche de queijo;

e Quiche de frango;

e Coxinha de frango;

« Coxinha de carne seca;

¢ Risole de milho ao molho branco;
* Risole de carne;

¢ Quibe frito;

¢ Quibe assado;

« Empadinha de frango;

¢ Empadinha de palmito;

* Empadinha de camardo;

¢ Empadinha de carne seca;
« Maravilha de queijo;

¢ Esfirra aberta de carne;

¢ Esfirra aberta de queijo;

Esfirra aberta de frango;

FRIOS:
¢ Queijos; Custo por
pessoa
e Salaminho, presunto, peito de peru, copa. (minimo de
30 pessoas
por evento)
QUITANDAS:

e 03 tipos de bolos;

¢ 03 tipos de quitandas (sugestdes: rosca hingara,
casadinho, sequilho, alfajour, bolacha de nata);

Tortas salgadas;
« Tortas doces;

¢ Pdes diversos;

Biscoito de queijo;

¢ Pdo de queijo.

BEBIDAS: (Escolher 4 itens dentre as opgdes abaixo)

¢ 03 tipos de sucos naturais;

e 03 tipos de refrigerantes;

e 02 tipos de refrigerantes (diet/light)
« Agua com e sem gés;

o Leite;



e Achocolatado;

e Café com e sem acucar

FRUTAS:

e Frutas diversas ou saladas de frutas.

Material incluso: decoracdao do ambiente (como
mesa, forros de mesa, trelicas, aparadores e arranjos
florais naturais), copos de vidro, xicaras de louga, mesa
principal com toalha, pratos de porcelana branca,
talheres de aco inox, guardanapos descartaveis e
ornamentacao com flores natural.

Equipe: Garcons e pessoal de apoio uniformizados.

Anexo B (do Termo de Referéncia)

INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO - IMR
1. CARACTERIZACAO

1.1. O Instrumento de Medicdo de Resultado - IMR visa estabelecer critérios de afericdo de resultados da contratacdo, definindo, em bases
compreensiveis, tangiveis, objetivamente observaveis e comprovaveis, os niveis esperados de qualidade da prestacdo do servico e
respectivas adequacbes de pagamento desta contratacdo.

1.2. O IMR vinculard o pagamento dos servigos aos resultados alcancados em complemento a mensuracdo dos servicos efetivamente
prestados.

8.3. As adequacdbes de pagamento originadas de insuficiéncia de resultados ndo devem ser interpretadas como penalidades ou multas.

1.4. Os pagamentos serao adequados aos resultados efetivamente obtidos, com base no IMR, que tem por finalidade aferir os resultados
produzidos na execugao do Contrato, por meio da verificagdo da qualidade do servico prestado, adequagcdo de prazos, obrigagcbes
contratuais, materiais aplicados, dentre outros fatores previstos na contratagao.

1.5. Os aspectos considerados no IMR referem-se especificamente as ocorréncias técnicas, ou seja, relacionadas a qualidade esperada dos
servicos. Ocorréncias diversas deverao ser enquadradas nas hipéteses de aplicacao de penalidades previstas na contratacao.

2. METODOLOGIA DE AVALIACAO TECNICA

2.1. O procedimento de avaliagdo técnica dos servicos serd realizado pela Fiscalizagdo, gerando relatérios de prestacdo de servicos
executados. Também serdo utilizados os registros e relatos de usudrios dos servicos. Todas as ocorréncias deverdao ser datadas no
momento do registro.

2.2. As supervisOes que darao subsidio para a avaliacdo técnica serdo realizadas nos locais de prestacao de servigos e acompanhadas pelo
preposto e/ou responsavel da Contratada. A impossibilidade de acompanhamento das supervisdes por funciondrios da Contratada ndo sera
impedimento para a realizagdo das supervisdes.

2.3. O mecanismo de célculo serd a apuracdo da quantidade de ocorréncias para determinacdo do indice de Desempenho ou Nota da
Avaliacdo Técnica, bem como a determinacdo do desconto correspondente do valor da Nota Fiscal/Fatura, referente ao evento objeto de
avaliacao.

2.4. O responsavel pela Fiscalizacdo o deverd emitir o relatério de avaliacdo de IMR durante o periodo de recebimento definitivo,
encaminhando-o a Contratada para fins de emissdo do documento fiscal de pagamento.

2.4.1. A primeira execucao de servicos serd objeto apenas de notificacdo, de modo a permitir o ajuste e aperfeicoamento da qualidade do
servico pela Contratada. Assim, a avaliacdo técnica comecara a ter efeito financeiro a partir da segunda prestacao de servicos.

2.4.2. A Contratada poderd, prazo de 2 (dois) dias, contados a partir do recebimento do relatério de avaliagcdo de IMR, interpor pedido de
reconsideracdo da avaliacao técnica, apresentando justificativa para a prestacao do servico com menor nivel de conformidade, que podera
ser aceita pela Contratante desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e
alheios ao controle do prestador (por motivo de ocorréncia de fato fortuito ou de forca maior).

2.4.3. Caso nao seja aceita a justificativa, a Fiscalizagdo indicard a glosa correspondente na fatura corresponde ao servico avaliado.

3. INDICES DE DESEMPENHO

3.1. A qualidade esperada dos servicos € uma condicdo de seguranca e conforto aos que necessitam de alimentagao, dentro dos seguintes
parametros:

|- Atendimento de todas as obrigacdes assumidas;
Il - Boa execucdo dos servicos, sempre embasados nos principios de eficiéncia;
Il - Atendimento a todos os preceitos legais vigentes;

3.1.1. Além do detalhamento acima, para referéncia, os servicos a serem executados seguirdo as diretrizes do Termo de Referéncia.



3.2. Para fins de avaliacao, a Nota da Avaliacdo Técnica - NAT sera obtida da seguinte forma:

NAT = 100 - =p
Onde:

Zp = somatdrio dos pontos relativos as ocorréncias/irregularidades
verificadas nas supervisdes e controles, conforme tabela abaixo.

3.2.1. Serd considerado o somatério dos pontos daqueles itens que tiverem ocorréncias registradas, referente ao evento objeto de
avaliagao, conforme disposto na tabela abaixo:

Ocorréncias Pontos

Todas os itens foram cumpridos conforme o
cardapio e nimero de comensais

Mais de 90% dos itens foram cumpridos conforme o

cardapio 4

Alimentacao
Entre 70% e 90% dos itens foram cumpridos

. 8

conforme o cardéapio

Menos de 70% dos itens foram cumpridos conforme12

o cardapio

Nenhuma reclamacdo formal registrada 0
Satisfacéo do publicoym reclamacao formal registrada 4
usuario

Duas reclamacdes formais registradas 8

Trés ou mais reclamacdes formais registradas 12

" ou

3.2.2. O resultado da avaliacdo corresponde a atribuicdo dos conceitos “bom”, “razoave insatisfatério” e “péssimo”, conforme Nota da
Avaliacdo Técnica (NAT), e a glosa/desconto sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura, se for o caso, obedecerd aos parametros estabelecidos no
quadro abaixo.

|«
’

Ngta_da Avaliacao Conceito Desconto
Técnica (NAT) (%)

90 a 100 Bom 0

75 a 89,99 Razodvel 1

60 a 74,99 Insatisfatério2

Abaixo de 59,99 Péssimo 3

3.2.3.0 resultado da avaliagdo técnica implicard na glosa/desconto correspondente do valor da Nota Fiscal/Fatura, referente ao evento
objeto de avaliacdo, de acordo com os parametros estabelecidos acima e de acordo com a seguinte férmula:

VA = VC - (VC x D/100),
Onde:
VA = valor apurado, com base na avaliacao técnica;

VC = valor contratado (corresponde ao valor da Nota de Empenho
ou Ordem de Servico);

D = taxa de desconto (em %) apurada na Avaliacao Técnica.

3.3. A cada evento, os valores do somatério serdo zerados, de forma a ndo haver duplicidade.
3.4. Havera inexecucao total, conforme avaliagdo técnica, as seguintes condigdes:
| - Avaliacdo técnica corresponde a atribuicdo de conceito “insatisfatério” por 2 (dois) eventos consecutivos;

Il - Avaliacao técnica corresponde a atribuicdo de conceito “insatisfatério” por 4 (quatro) contratacdes durante o periodo dos ultimos 6
(seis) meses;

Il - Avaliagao técnica corresponde a atribuicdo de conceito “péssimo”.
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